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Information sur les allergènes : liste des allergènes disponible sur demande.
Prix nets-service compris : la maison n’accepte pas les chèques, ni tickets restaurant. Carte bleue à partir de 10.00€.

Allergen information : list available on request. Net prices-service included: the house does not accept checks or meal vouchers.  Credit card from €10.00.

Informations
19  TER PROM .  DE LA PLAGE 06800 CAGNES-SUR-MER

WWW.LASP IAGGIAPLAGE .COM

+33 (0 )7  86 25 52 49

@LASPIAGGIAPLAGE

Entrées • Starters

Focaccia à la truffe     31
Truffle Focaccia 

Stracciatella & fruits de saison     24
Stracciatella with seasonal fruits

Poivrons marinés, ail, pignons     16
Marinated peppers, garlic, pine nuts

Panisses aux herbes    14
Panisses with herbs

Crevettes panées maison, mayonnaise épicée    25
Fried shrimps with spicy mayo

Ceviche de daurade, ananas, pomme Granny Smith & huile de menthe     26
Sea bream ceviche, pineapple, Granny Smith apple & mint olive oil

Tacos au homard (2pc)     22
Lobster Tacos (2pc) 

Carpaccio de crevettes, citron, myrtille & lavande     26
Shrimp carpaccio, lemon, blueberry & lavender

La Belle Niçoise au thon mi-cuit     26
Niçoise salade with seared tuna

Caviar d’Aquitaine sélection (50g) & ses blinis     140
Selected Aquitaine caviar (50g) with blinis

Viandes • Meat

Tartare de bœuf à l’italienne, frites     26.5
Italian-style beef tartare with fries

 

Filet de bœuf grillé (env. 250g), sauce aux poivres, garniture au choix     44
Façon Rossini : truffe, foie gras, sauce au vin rouge échalote (+10€)

Grilled beef fillet (approx. 250g) with pepper sauce, choice of side dish

Rossini style: truffle, foie gras, shallot & red wine sauce (+10€)

Magret de canard (env. 300g), sauce chimichurri, frites     34
Duck breast (approx. 300g), chimichurri sauce, fries

Poissons • Fish

Sole meunière     62

Loup / daurade, accompagnement au choix      48
Grilled sea bass or sea bream (600–800g), choice of side dish 

Tataki de thon mariné au soja & huile de sésame,
gingembre, citron vert, émulsion de coco, riz thaï      32

Tuna tataki marinated in soy & sesame oil, ginger, lime, coconut emulsion, Thai rice

Poulpe entier grillé, pommes de terre grenailles, sauce vierge      41
Grilled octopus, baby potatoes, sauce vierge

Plateau de langoustes grillées pour 2 pers., accompagnement au choix      120
Grilled lobster platter for 2 people, choice of side dish

Pâtes • Pasta

Linguine al vongole     33
Linguine with clams 

Rigatoni à la truffe     34
Rigatoni with truffle

Linguine à la langouste     42
Linguine with lobster

Accompagnements • Side Dishes

Frites     7
Fries

Écrasé de pommes de terre / supplément à la truffe +5€     7
Mashed potatoes / with truffle +5€

Légumes du jour     7
Vegetables of the day

Riz thaï     7
Thai rice

Pommes de terre grenailles     7
Baby potatoes

Sucrine     7
Salad

Menu Enfants (-12 ans) + Sirop

Kids Menu (-12 years) + Syrup

Pâtes à la sauce tomate     16
Pasta with tomato sauce

Steak haché, frites      16
Minced steak & fries

Fish & Chips      16

Glaces • Our Ice Cream

Dame Blanche     12
3 boules vanille, chantilly, sauce chocolat

3 scoops of vanilla ice cream, whipped cream, chocolate sauce

Chocolat Liégeois     12
3 boules chocolat, chantilly, sauce chocolat

3 scoops of chocolate ice cream, whipped cream, chocolate sauce

Café Liégeois     12
2 boules café, 1 boule vanille, chantilly, expresso

2 scoops of coffee ice cream, 1 scoop of vanilla ice cream, whipped cream, espresso

Colonel     14
Sorbet citron, vodka

Lemon sorbet, vodka

Pot de glace italienne - Demandez notre sélection      8
Italian ice cream - Ask for our selection of flavors

Nos Desserts Signatures «Patrick Mesiano»

Our «Patrick Mesiano» Signature Desserts

Demandez notre sélection du jour     12 
Ask for our selection of the day

Planche de Pastèque     24 
Watermelon platter


